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NOTRE TOUR D' HORIZON
DANS LE VIGNOBLE FRANCAIS

CREMANT DE
BOURGOGNE
Albert Bichot, Brut rosé,

Ce crémant ravit I'eeil avec sa
belle teinte profonde égayée
par un fin cordon de bulles. Au
nez, petits fruits (cassis,
framboise) et agrumes mélent
beurs ardmes. Des notes qui se

retrouvent dans une matiére
e gourmande, pleine de vivacité
1 1o SO\ A
et de fraicheur.

CHABLIS, PURETE
ET ELEGANCE

DANS L'YONNE, LE VIGNOBLE DE CHABLIS EST LE PLUS
SEPTENTRIONAL DE LA BOURGOGNE. ICI, LA COMBINAISON DU
CHARDONNAY SUR DES SOLS KIMMERIDGIENS PERMET DE PRODUIRE
DES VINS A LA PURETE ET A LA MINERALITE MONDIALE RECONNUES.

Par Béatrice Delamotte

DOMAINE LONG-DEPAQUIT
2023

L'herbe fraichement coupée et les fleurs
champétres composent un bouquet

tres printanier, adouci par un boisé
délicatement épicé. Tout en fraicheur

et en énergie, la matiére est pimpante
et scintillante avec des notes de fruits
blancs croguants, une touche de parfum
de narcisse et une finale entierement
dédiée a la minéralité et fa fraicheur.
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